






Objetivos de la restauración hospitalaria

•Proporcionar una atención cualificada alimentaría y 
nutricional

•





Relación alimentación-salud

•Dieta ---



Desnutrición hospitalaria
• Prevalencia: 15-60 %.

• Causas:

9Ingesta insuficiente

9Pérdidas de nutrientes

9Aumento de las necesidades





CALIDAD NUTRICIONAL

•





2. CALIDAD ORGANOLÉPTICA

















Diseño de u125 0.3 1T3cina







Ventajas del HACCP��La prevención es más eficaz que el análisis del producto  final ��Es sistemático: identifica los peligros y concentra los   recursos sobre los PCC que    permiten controlar dichos  peligros��Emplea variables fáciles de medir de manera directa en el proceso��Más barato que el análisis del producto final��Las medidas correctoras se aplican durante el propio an oceso��





Plan de control de proveedores
� Selección de proveedores:
9 Prestigio del proveedor
9 Informes y certificados sanitarios
9 Sistemas de control
9 Auditorias
9 Precio
9 Servicio de transporte
9 Respuesta frente a imprevistos
� Compras en grandes cantidades: buena programación.
� Rotación alta.








